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A PMG é uma Atacadista de alimentos e bebidas especializada em atender estabeleci-
mentos como Pizzarias, panificadoras, churrascarias, esfiharias, cozinhas industriais,
restaurantes, supermercados, fast food, hospitais, lanchonetes, bares, casas noturnas
e similares desde 1995. Sdo mais de 25 anos de trabalho visando a exceléncia no
atendimento e especialmente ao respeito dedicado aos clientes.

A PMG tem parcerias com empresas de grande porte e das mais conceituadas no
segmento. Oferecemos uma variedade de mais de 1.500 itens de produtos da mais
alta qualidade para atender s necessidades de nossos clientes. Além disso, estamos
sempre atentos as novidades do mercado para oferecermos sempre um atendimento
diferenciado.

Atualmente atendemos mais de 16.000 estabelecimentos espalhados pela grande Sio
Paulo, litoral e interior do estado. Contamos com uma equipe de mais de 350 profis-
sionais de vendas externas e infernas altamente capacitados para oferecer aos nossos
clientes, além de precos imbativeis, o que hd de melhor em produtos e entregas. Conta-
mos com uma ampla estrutura, alta capacidade de estocagem e frota de mais de

230 veiculos refrigerados.

Atender aos nossos clientes com profissionalismo, dedicacio e maxima eficiéncia. Isso
faz da PMG uma empresa diferenciada, unica e plenamente sintonizada com as neces-
sidades do mercado.

Missiio

Nossa missiio é atender nossos clientes com profissionalismo, dedicaciio e mdxima
eficiéncia.

Visiio

Estar entre as principais redes de atacadista do mercado e ser referéncia de exceléncia
em vendas e servicos.

Valores

Responsabilidade, comprometimento, credibilidade e crescimento.
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cHEGou MCCAIN SURECRISP
A BATATA FRITA SEMPRE CROCANTE.
NO DELIVERY OU NO RESTAURANTE. @%n?p\
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m ‘ FOODSERVICE
LAY [ SOLUTIONS
SEU MENU FicA MUITO MAIS ATRATIVO cowos PRODUTOS MCCAIN.

Sao petiscos e acompanhamentos incriveis que ndo podem faltar no seu negdcio.

= Delivery =




Ingredientes:

Batatas

- 500 g Batatas McCain Crispers
- Sal a gosto

Molho de Cheddar com Whisky
- 200 g de queijo cheddar ralado
- 150 g de queijo mugarela ralado
- 100 g de manteiga
- 60 g de farinha de trigo
- 500 ml de leite
- 40 ml de whisky

Noz moscada a gosto
. Sal a gosto

Molho Buffalo

- 170 g de molho de tomate

- 100 g de manteiga

- 20 g de agucar mascavo

- 30 ml de suco de laranja

- 15 ml de molho de soja

- 10 ml de molho de pimenta
- 1 cebola média picada

- 1fio de azeite

- Sal a gosto

Montagem

- Queijo gorgonzola em
pedagos a gosto

- Cebolinha picada a gosto

Modo de preparo

Batatas
1. Siga as instrugdes da embalagem.

Molho de Cheddar com Whisky

1. Cozinhe por dois minutos e junte uma parte do leite, mexendo
bem para dissolver a mistura de farinha e manteiga.

2. Junte o restante do leite e continue mexendo até a mistura
comegar a engrossar.

3. Acrescente o queijo cheddar, o queijo mugcarela e misture bem.
4, Tempere com noz moscada, corrija o sal e junte o whisky.

5. Cozinhe até obter um molho espesso.

Molho Buffalo

1. Emum recipiente, misture o molho de tomate, a manteiga, o molho
de soja, 0 aglicar mascavo, o suco de laranja, o molho de pimenta.

2. Refogue a cebola no azeite em uma panela.

3. Na sequéncia, adicione todos os outros ingredientes.

4, Cozinhe tudo em fogo alto por 4 minutos, mexendo sem parar,
corrija o sal se preciso e reserve.

Montagem
1. Acomode as batatas para serem servidas e tempere com sal.

2. Acrescente o molho de cheddar e whisky, o molho Buffalo, o
queijo gorgonzola e a cebolinha.

3. Sirva imediatamente para garantir a crocancia do produto.

| FOODSERVICE
A5l | SOLUTIONS
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CONHECA 05 BENEFICIOS DE CONSUMIR ESSA
FOMNTE DE PROTEIMAS RICA EM VITAMINAS, QUE
TRAZEM DIVERSOS BENEFICIOS A SUA SAUDE!
— 1]

FONTE DE
VITAMINAS B

DE CREATINA
0 FRANGO CHEGA A OFERECER AS VITAMINAS DO COMPLEXC B
ENTRE 300 E 500 MG DE DESEMPERHAM UM PAPEL
CREATINA POR 100 CRAMAS CRUCIAL NO METABOLISMO
DE CARME. PESQUISAS ENERGETICO E MA SAUDE DO
DEMOMETRAM QUE A CREATINA CEREBAD. 100G DE CARNE DE
PODE MELHORAR O FRANGO CONTEM UMA GRANDE
DESEMPENHD FiSICO, & QUANTIDADE DE viTaMina B
RECUPERACAD, A FORCAE [HIACINA), OFERECENDO S6%
D INGESTAD DIARIA

& RESISTENCIA.
FRAMNGO E RICO
AJUDA A REDUZIR

j —

FRANGO E FONTE

FRANGO E ALIADO
PARA A PERDA EM PROTEINAS e
DE P 100G FORNECEM MalS DE - PARETEROL
O FRANGS TEM SIDO UM BOS 18 CRAMAS DE PROTEINAS, A QUANTIDADE DE CORDURA
PRINCIPAIS CANDIDATOS A IMPORTANTE PARA A SATURADA E COLESTEROL
ALIMENTOS QUE PROMOWVEM CGNSTRU(J‘LCI. MANUTENCAC ENCONTRADC HA CARNE DE
4 PERDA DE PESD DA MASSA MUSCULAR, FRANCO E MUITO MENOR
E MUITO UTILIZADD MAS [HETAS CRESCIMENTD E REPARACAD QUANDO COMPARADOS ADS
COM ELEVADOS NIVEIS DE D05 TECIDOS DO CORPO E HIVEIS ENCONTRADOS EM
AUMENTO DA SENSACAD DE DUTRAS FONTES DE PROTEINAS
SACIEDADE COMO A CARNE VERMELHA.

PROTEINA E BAING TEOR
D CORDURA,
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DICA:

PARA MAIS DICAS
Vocé pode substituir 20% : E RECEITA ACESSE:
da Farinha de trigo por
Farinha integral n
Sadle ot Bameir o @farinharosabranca
massa de cacau,

colocando 504 de cocou L
em po 100% puro. '




Co it wmey
Pizza YVesalil?

RECEITA: -_,’z’___

INGREDENTES:
- lkg Farinha de
trige Rosa Branca Pizza
- E-‘G.ﬁ azeite
— —— - lDﬂ Fermento Fresce
: - E?a sal
S - 204 de actcar

-mﬁdedg.aa

e e MODO DE PREPARC: e
Sovar bem a massa, deixe T s, L5
descansar por 3h, apés o S
descarnso abrir o massa ——

rechear e assar no forne a : -
300 grous, por 3 a 4 minutos. ——

n By e




A GOMES DA COSTACUIDA  Gomes'¥
DE SEUS PARCEIROS.

<

0 POUCH DE 1KG EQUIVALE A 8 LATAS DE ATUM!
E ECONOMIA PARA 0 SEU ESTABELECIMENTO!

www.gdcfoodservice.com.br 12



AGOMESDACOSTATEMOSITE  Gomes'}

daCosta

COMPLETO PARA O FOOD SERVICE <

A Gomes da Costa vem trabalhando diariamente para
contribuir com contetido, treinamentos e dicas importantes
para todos nossos parceiros.

=abe ~ ) PRONIMOS
— 'a

TREINAMENTOS

DICAS
PARA O SEU
'\ NEGOCIO




ESFIHA DE ATUM

. RENDIMENTO:
/AR 40 porcoes
de 120g

A\

Gomes'y
aLosta (»

CUSTO POR

A PORCAO:

§
R$1,58

INGREDIENTES DA MASSA:  INGREDIENTES DO RECHEIO:

« 2kg de farinha de trigo « 300q de cebola picada em cubos

« 265ml de dleo de soja « 15ml de Azeite de Oliva Extra Virgem Gomes da Costa

«70g de agticar + 1,5kg de tomate maduro picado em cubos

+120g de fermento « 1 pouch de Atum em Pedacos ou Ralado Gomes da Costa (500q)
bioldgico fresco « 100g de salsinha picada

«25¢ desal -salagosto

MODO DE PREPARO DA MASSA: Numa tigela, coloque a
farinha. Abra uma cova no centro e junte o dleo, 0 aticar, 0 sal e
o fermento. Trabalhe a massa até ficar uniforme (se necessario
acrescente a dgua). Deixe a massa crescer por 30 minutos ou até
dobrar de volume.

MODO DE PREPARO DO RECHEIQ: Em uma panela doure a
cebola no azeite de oliva. Adicione os tomates e refogue, até
que fiquem amolecidos. Junte o atum, agreque a salsinha
picada e acerte o sal. Desligue o fogo e reserve.

MONTAGEM DAS ESFIHAS: Divida a massa em 40 bolas. Com
o auxilio de um rolo, abra as bolas em circulos (cerca de 12cm).
Coloque no centro da massa, o recheio (cerca de 1 e meia
colher (sopa)) e feche a esfiha, formando um triangulo (una 2
partes de massa, apertando com a ponta dos dedos, até o
centro. Faca este mesmo procedimento mais 2 vezes, dando o
formato de um triangulo). Distribua as esfihas em assadeira
untada e pincele a superficie com ovo. Leve ao forno médio
preaquecido (180°C) por cerca de 30 minutos ou até dourar.

Para mais receitas, acesse 0 nosso site:
www.gdcfoodservice.com.br

Esfiha
de Atum
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QUELIO MINAS FRESCAL
DE VACA E BUFALA
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A tradicional textura do Queijo Minas Frescal
com a saudabilidade do perfeito blend de
leite de vaca e leite de bufala.

www.yema.com.br 0 @queijosyema
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AGCORA MINOVA EMBAEFAGEM!

CEREJAS DE LEITE

Mozzarella de
tamanho pequeno
ideal para finger food.

Embalagens de 155g, 180g e 330g.

BoccoNnCINO

Mozzarella de
tamanho médio
ideal para caprese.

CAALLHD MIRCAARTLEA,
DN VACA E BEFALA

Embalagens de 155g e 330g.

FiOR DI LATTE

Mozzarella de
tamanho grande
ideal para saladas.

ey
SR ORI
DE VACA E BATALA

Embalagens de 180g e 360g.

www.yema.com.br 0 @queijosyen..I 6



O VERDADEIRO TIRAMISU ITALIANO PEDE
QUELJO TIPO MASCARPONE YEMA

INGREDIENTES: MODO DE PREPARO:

« 6 claras em neve Em uma vasilha grande, misture o Queijo Tipo Mascarpone
YEMA e o leite condensado. Acrescente as gemas peneiradas
até formar um creme meio amarelado claro. Em seguida
acrescente as claras, mas nao misture muito. Misture de forma
suave e reserve o creme.

+ 6 gemas peneiradas
- 1/2 lata de leite condensado
+ 500 g de Queijo Tipo Mascarpone YEMA

1 pacote de biscoito tipo champagne Em outra vasilha coloque o café e o licor de sua preferéncia e

+ 1 xicara de café forte molhe o biscoito bem rapidamente no café. O biscoito ndo

- 1 dose pequena de licor (chocolate, café, pode estar muito molhado. Disponha em um refratario
améndoa, ou conhaque) retangular da seguinte forma: 1 camada de biscoito, 1 camada

de creme, a Ultima camada tem que ser de creme, por ultimo
polvilhe o chocolate em p6 por cima. Leve a geladeira coberta
com plastico filme por mais ou menos 6 horas antes de servir.

j;;'i - Bom apetite!

- chocolate em p6 para polvillhar

Para ver esta e outras receitas,
siga-nos em nossas redes sociais

www.yema.com.ol




Conheca nossa linha de bebidas,
i) consulte seu vendedor.
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Informagées do Setor

A onda do delivery é a tendéncia do futuro?

0 setor atacadista s6 cresce. De acordo com dados
divulgados, recentemente, pela Associaciio Brasileira de
Bares e Restaurantes (Abrasel), o mercado de entregas no
setor alimenticio teve um faturamento anual de RS 9 bilhdes
em todo o pais.

Esse valor alto justifica o necessidade que os estabelecimentos
gastrondmicos tém de investir em servicos de delivery e
colher resultados positivos.

Servico de delivery

Uma dtima dica é investir em servicos de deliverys em seu
estabelecimento. Se seu objetivo é aumentar o faturamento
do seu empreendimento nesta época de crise, invista num
sistema Delivery de qualidade.

Se vocé atendeu bem o diente e fez uma entrega rapida, ja
¢ meio caminho andado! Porém, vale lembrar também que
a qualidade tem que continuar a mesma.

Transformaciio digital no setor atacadista

Vamos falar de inovagdio? A transformacdo digital jd chegou
na maioria dos setores da economia como transporte,
agricultura, sadde, varejo, etc

Segundo o IDC (International Data Corporation), até o final
de 2020, os investimentos em transformacéo digital serdo
de aproximadamente USS 1,7 trilhdo nas empresas em
todo mundo, um crescimento de 42% em relaciio aos anos
anteriores.
Servicos siio altamente
rentdveis

de delivery

A forma como a vida moderna se tornou dgil e infegrada
se reflete diretamente nas relacdes de consumo. Acima de
todas as modalidades de consumo, podemos dizer que a dos
alimenticios e arfigos para limpeza é elementar. As pessoas
precisam comer, independentemente das circunsténcias.
Com a soma de todas essas atividades que, inevitavelmente,
tem de ser presenciais, a Unica forma de encontrar fempo
para tudo isso é, ou abrir méo de alguma delas, ou tornar
outras farefas que niio precisam obrigatoriamente ser
presenciais para um formato remoto.

Com a atual crise, os servicos delivery estiio se tornado
altamente rentdveis.

Nos dlfimos anos, mesmo com a recessio econdmica, o
mercado de atacado e distribuiciio vem se destacando, em
grande parte devido aos fortes invesfimentos em tecnologia
e inovagiio.

Felizmente, o setor jd percebeu o importdncia de solucdes
tecnolégicas para ofimizar processos, diminuir gastos,
aumentar a produtividade e melhorar o atendimento ao
publico-ulvo, atendendo as expectativas dos varejistas e
consumidores finais.

Gestiio inteligente de estoque e pedidos

Falando em tecnologia, é importante salientar que, para se
manterem competitivas, as afacadistas precisam investir
tempo e dinheiro em sistemas de gestdio de estoque e pedidos
que estejam totalmente integrados com o negécio, obtendo
informaces transparentes e de facil acesso.

Com informacdes ceniralizadas em um dnico software, as
empresos tém mais seguranca para fazer pagamentos,
financiamentos e investimentos.

Automaciio de processos

De ponta a ponta, a automaiio de processos e tarefas se forna
uma necessidade no atacado. Alguns atacadistas ja estdo
utilizando plataformas online, softwares e aplicativos para
ofimizar seus processos e tornd-los mais faceis de planejar,
controlar e supervisionar, reduzindo custos e aumentando
lucros.




[nformagoes do Setor

Servico de Delivery ajuda a atrair clientes na rede ata-
cadista

-
-

Como sabemos, a venda por atacado é feita em grandes
quantidades de produtos. 0 objefivo é que esses itens sejam
vendidos de forma mais barata, principalmente por serem
comumente destinados para a revenda. Além disso, as em-
presas nesse segmento frabalham com distribuicio, sendo
responsdveis por atender a maior parte dos pequenos comer-
ciantes.

A importéancia desse setor para o mercado
de consumo do pais é gigantesca.

Por isso, criar um planejamento dindmico e eficiente que
tenha o potencial de trazer sucesso para as empresas de
atacado e distribuiciio é uma tarefa desafiadora e deve ser
um dos principais objetivos dos gestores no processo de de-
senvolvimento dos negdcios.

p— |
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Desafios do setor atacadista

Apds a pandemia da covid-19, o futuro do setor de alimentos
passard por uma possivel transformacio mofivada por novos
hdbitos, a fim de fornecer maior seguranca alimentar, saide,
sustentabilidade e estabilidade ds pessoas.

Demanda por delivery
A expectativa é que a demanda por delivery de alimentos per-
maneca mesmo apds a quarentena. Outra mudanca no setor

¢ 0 aumento de centros de atendimento, jd que o volume de
pedidos deve aumentar.

20
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Ampliaciio dos estoques e cozinha

Para conseguir atender a demanda, as empresas, muito pro-
vavelmente, recorreriio a ampliaciio dos estoques, pois pre-
cisardo de mais espaco para armazenamento dos produtos.
Logo, esse setor requer, cada vez mais, a elaboracéio e gestdo
de etapas estratégicas, levando em consideraciio os fatores
que foram tend@ncia nos anos anteriores e estudando as que
podem ser a grande aposta das empresas nos proximos anos.
Para isso, é importante fazer uma andlise da situacdio do
mercado atacadista para entdo formar uma base suficiente,
para que seja possivel organizar as proximas operacdes da
empresa de forma a ofimizar e tornar as atividades empre-
sariais mais eficientes.

E atenciio: se vocé administra ou é dono de um empreen-
dimento e deseja melhorar o desempenho e os resultados,
saiba que é essencial alinhar as proximas tendéncias com
as prdticas adotadas pela empresa e, com isso, ter sucesso
nos negocios.

\
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Investimento do setor em tecnologia

0 investimento em tecnologia ¢ essencial para o progresso de
uma empresa nesse ramo.

0 servico de delivery tem como objetivo atrair e fidelizar os
clientes e também criar uma imagem de confianca e lealdade
da marca. Isso porque, muitas vezes, é mais vantajoso e menos
custoso tornar um cliente fiel do que investir na captacéo de novo
piblico.

Niio é novidade para ninguém que as empresas de atacado tém
a capacidade de operar grandes volumes de mercadorias. Esse
fator demanda cautela e atenciio redobrada durante as fases
de logistica.

As novidades que aparecem a todo instante no segmento difi-
cultam ainda mais o processo de diferenciaciio das empresas.
Portanto, o entendimento que o setor obteve du importincia de
alcancar um melhor relacionamento com o cliente e a industria
mostra o porqué desse setor ter crescido fanto através dos anos,
mesmo com tantas dificuldades.




Cliente PMG

“Nostra Pizza”: qualidade e sabor em um sé lugar

A pizza é uma paixiio do brasileiro - esse dado é confirmo-
do pela Associaciio de Pizzarias Unidas de Sdo Paulo, que
contabilizou a producio de pizzas no pais em mais de um
milhiio por dia.

Esse alimento origindrio da ltdlia realmente caiu no gosto da
populaciio, tanto que siio gastos mais de RS 22 milhdes em
pizza em todo o Brasil.

Com tantas pizzarias e opcdes, a necessidade de sempre
apresentar um diferencial ao piblico é essencial na hora de
se destacar no mercado.

A pizzaria “Nostra Pizza” foi fundada em agosto de 2010, no
bairro de Sio Matheus, pelo senhor José Carlos.

0 empreendimento estd hd 10 anos no mercado e oferece
aos clientes e amigos uma ampla e deliciosa variedade de
pizzas feitas com ingredientes de altissima qualidade por um
preco acessivel.

No total, siio diversos sabores de pizza e mais 100 opcdes de
produtos, desde as tradicionais pizzas de calabresa e muco-
rela até as famosas esfias para os clientes provar.

Todas elas feitas com ingredientes selecionados e de quo-
lidade para compor os melhores sabores de pizzas doces e
salgadas, além de acompanhamentos diferenciados para dar
um toque a mais no rodizio e complementar o paladar.
Segundo o senhor José Carlos, proprietdrio da pizzaria, o
estabelecimento atende cerca de 2 mil clientes por més e,

para ele, cada um deles é importante para a evolucio e apri-

moramento do sev negécio.

“As pizzas tradicionais, mucarela, calabresa, frango com ca-
tupiry, portuguesa e quatro queijos representam 80% dos pe-

didos, juntamente com os pacotes de esfihas&quot;, explica.
Ainda segundo ele, toda a equipe toma o maximo de cuidado
em cada etapa do processo para que os clientes saiam do

estabelecimento felizes e satisfeitos.

0s ingredientes sdo escolhidos com todo o cvidado e arma-
zenados em lugares com temperaturas adequadas, seguindo
todas as orientacdes da vigilincia sanitdria, resultando nos
melhores sabores e sensacdes a cada fatia.

Sinénimo de sucesso, a pizzaria “Nostra Pizza” tem como fi-
losofia: qualidade, honestidade e, acima e tudo, a satisfacdo
de seus clientes.




Cliente PMG

Johnny Pizzaria e Esfiharia: sabores que dao agua na boca

E dificil quem néo goste de uma deliciosa pizza de calabre-
sa ou de mucarela, ndo é mesmo?

Derlanio e Vagner séo sécios e donos de uma saborosa
pizzaria em Sdo Paulo. Em marco de 2008, fundaram o que
hoje eles dizem ter sido o seu melhor investimento.
Segundo eles, o empreendimento foi construido com muita
dedicaciio e forca de vontade e, hoje, apresenta um carda-
pio variado, pois, além das deliciosas pizzas, conta também
com outros tipos de salgados como pasteis, esfihas e
beirutes.

“Estamos hd mais de 10 anos no mercado buscando sempre
safisfazer e agradar nossos clientes mantendo a tradicdo e
a qualidade de sempre”, revela Derlanio Gomes.

Varias op¢des e saubores

Siio diversas opcdes de sabores deliciosos para os clientes
poder provar. E se Vocé acha que acabou, isso é s6 0
comeo.

Segundo Derlanio, o estabelecimento atende, aproximado-
mente, 4 mil clientes por més. Para ele, fudo isso é resulta-
do de muito esforco e dedicaciio ao longo desses anos.

Na Johnny Pizzaria &amp; Esfiharia, os ingredientes séio
escolhidos com todo o cuidado e armazenados em lugares
com temperaturas adequadas como manda as normas de
higiene desses estabelecimentos.

“Trabalhamos com muito amor para que possamos servir
nossos clientes sempre da melhor forma”, conclui Derlanio
que garante fambém se preocupar nio s6 com a qualidade
dos produtos, mas também com o atendimento.

23
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(f f§ F2zer parte dotime PMG ATACADISTA me traz uma gratidéo imensa!
Sou desafiado todos os dias a ser cada vez melhor, vencer obstaculos, buscar sonhos e ter
coragem para enfrentar qualquer desafio?
Adquiri a confianga e oportunidade de ser promovido de Ajudante de Motogista a Ausiliar de
Logistica  hoje Assistente de Geréneia de Vendas. A oportunidade, experiéncia, compromisso,
confianga, trabalho em equipe e a busca continua por melborias sio qualidades gue somente
uma empresa inovadora consegue implementar. Além de acreditar na cultura e nos valores da
empresa, tenho muita admiracdo e orquiho das pessoas que trabalham comiga,
Trabalhar na PMG ATACADISTA @ uma realizacio pessoal e profissional e me proporciona
colocar em pratica toda experiénda adguirida o longo desse periodo. JJ I

Vitor Cosla
Aswistente de Gerdneia die Viemdos

\
1\ | 1111 PMO Atacadista

li A PMG, uma das empresas lider do mercado de atatado e distribuicao de produtos alimenticios
para plzzarias, restaurantes, bares e panificadoras, consagque manter nessas tempos de
pandemia a exceléncla no servico, com entregas pontuais, A equipe bem preparada o
altamente motivada ndo deixa a peteca cair nunca! Parabéns ao time da PMG e,
principalmente, a0 gerente de marketing, Edilson Antdnio, pelo excelente servigo prestado ao

setor, ”

Norberto Busto
Mretor-geral

EVEE vy Wilkene

" PG & sem dinvida um dos grandes parceiros estratiégicos par o negddio Scala com foco no
atendimento do.canal Food Service no estado de S50 Paulo, onde temas uma grande ¢ duradoura
parceria de negacios ao longo destes 25 anos de histdna da PMG.

Com um mix de produtos Scala diversificado no seu portifdlo a PMG é vm parceim que preza por
seurs dlientes, colaboradores, respeito ao fomecedor, uma grande estrutura de armazenagem
sampre respeitando a cadeia de frio, e com uma eficiénda Logistica diferenciada para o seunegaco
o atendimento aos seus clientes,

Temas muito orgulho desta parceria e por fapermos parte desta histdria nestes 25 anos da PMG,
onde desefamos toda o scesso & que verharm os prévdmos 25 anos de panceria Scala e PMG. ' '

Marco Antdanin Barbasa
Crevenle de Markeling ¢ Venwdas

ErEE laticinie Seala
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(1] APMG é um grande parceir da Harald que vem com um crescimento exponencial, muito
acima da média do mercado. A PMG se adequou a0 nove momento com muita rapidez ,
sem divida isso ncomeu gragas ao engajamento dos seus profissionais. A alianga e clareza
de planejamento no médio prazo permitiu a consolidagdo e crescimento.

0 time da PMG soube transformar um grande desafio em oportunidade.
E foi magnifico observar no treinamento que realizamos on-line a ligagao do time com seu
gestor, este elo é o principal valor para o crescimento de todos. I )

Paulo Ferraz
Coordenador de Vendas Food Service - Regional Sdo Paulo Capilal
EEEE Chocolates Harald

8 6 i cos principais meios da indiistria, para chegar até o operador de Food Service, é através
do canal distribuidor. & PMG destaca-se pela excelénda em parceria com a indistria, por
issn, oferece sempre para seus clientes uma das melhores alternativas de abastecmento,
tom ética, foco no dliente e respeito. Nossa relacao de longo prazo é fortalecida a cada novo
desafio, Tudo isso faz da GIGANTE PMG, uma referéndia em seu segmento de atuagao. JJ i

Vanessa de Almeida

Gerenle de Vendas - Canal Food Service
L [ 1] Camil Alimentos

VOCE FAZ PARTE
DESSA HISTORIA




DESDE
1995

Vocé faz parte dessa historia
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Loja PMG Santo Amaro: Rua Ada Negri, N* 96 - Santo Amaro/SP - CEP 04755-000
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