


Quem Somos

A PMG é uma Atacadista de alimentos e bebidas especializada em
atender estabelecimentos como pizzarias, panificadoras, chur-
rascarias, esfiharias, cozinhas industriais, restaurantes, supermer-
cados, fast food, hospitais, lanchonetes, bares, casas noturnas e
similares desde 1995. Sao mais de 25 anos de trabalho visando a exce-
Iéncia no atendimento e especialmente ao respeito dedicado ao clientes.

A PMG tem parcerias com empresas de grande porte e das mais con-
ceituadas no segmento. Oferecemos uma variedade de mais de 1.700
itens de produtos da mais alta qualidade para atender as necessidades
de nossos clientes. Além disso, estamos sempre atentos as novidades
do mercado para oferecermos sempre um atendimento diferenciado.

Atualmente atendemos mais de 20.000 estabelecimentos espalhados pela
grande Sao Paulo, litoral e interior do estado. Contamos com uma equipe
com mais de 400 profissionais de vendas externas e internas, altamente ca-
pacitados paraofereceraos nossos clientes, alem de precosimbativeis, o que
ha de melhor em produtos e entregas. Contamos com uma ampla estrutura,
alta capacidade de estocagem e frota de mais de 280 veiculos refrigerados.

Atender aos nosso clientes com profissionalismo, dedicacdo e maxima
eficiéncia. Isso faz da PMG uma empresa diferenciada, Unica e plenamente
sintonizada com as necessidades do mercado.
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PE‘STE} INGREDIENTES RECHEIO

+ 500 g Farinha de Trigo Mirella Pizza » 300 g de carne moida
+ 250 ml de agua gelada + 200 g de tomate,

+ 40 g de agucar refinado sem sementes, picado

+ 25 g de oleo +100 g de cebola picada
+ 20 g de fermento fresco biolégico +10 g de azeite
*5gdesal * Suco de 2 limbes

+ 100 g de fuba para polvilhar na +Sal e pimenta QB

assadeira

. & 5Kg+TIPO1
5 Kg L' Tipo 1 : : 5 Kg W TI po 1 ® MODO DE PREPARO: FARINHA DE TRIGE

ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDD FOLICO
FARINHA DE TRIGO Adicione todos os ingredientes secos na masseira e homogeneize por 1
ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO % ; 5 FARINHA DE TRIGO - - minuto. Em seguida, acrescente a agua desenvolvendo a massa na
=B QL ESDR EREERROREEIDG FORED primeira velocidade por 5 minutos. Acrescente o 6leo e o fermento, mude

’ para a segunda velocidade desenvolvendo a massa até o ponto de véu,

Divida a massa em pecgas de 30 g, boleie e deixe fermentar por 30
minutos em assadeiras com fuba Modele as esfihas recheie deixando
fermentar por 10 minutos. Apos isso, asse na temperatura de 250 *C por 5
minutos,

[ : = ———@® RECHEIO:
! Slga Nnosso perﬁl nas redes sociais e Em um recipiente, cologue a carne com os outros ingredientes misturando
5 - = I bem. Reserve por 30 minutos na geladeira,
saboreie o melhor da vida com Mirella!

Apos isso, retire da geladeira e cologue numa peneira até que os liquidos piacadistd de di“‘“mehemdas
escorram. Por fim, recheie as esfihas.

— e @farinhamirella
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A receita que é uma explosio de sensagoes
a cada mordida. Crocancia, massa levinha
e deliciosa. Quer fazer bonito? Faga com Mirella!

INGREDIENTES 4 RECHEIO
+ 1kg de Farinha de Trigo +11de leite
Mirella Pastel + Casca de 2 limbes

+15 g de sal + 2 canelas em pau
* 650 g de dgua gelada * 500 g de agucar

+ 500 g de margarina folhada +100 g de Farinha de Trigo
Mirella Pastel

* & gemas peneiradas

Os melhores produtos para food service

MODO DE PREPARO:

Adicione a Farinha de Trigo Mirella Pastel e o sal na masseira e homogeneize por

1 minuto. Em seguida, acrescente a agua gelada desenvolvendo a massa por 2 = . T
i pﬂ:g,-,a e 00 ? 5K A Ekma é especialista em atender Embalagens que contemplam
Depois, retire a massa da masseira e cologue em um bowl enfarinhado, cubra g _ o segmento de fOOd service, @ todas as necessidades
com um plastico e leve a geladeira por 1 hora. Abra a massa em uma mesa 1 ERFATHSHAE TRl 4 L 3 13 inha
enfarinhada em formato retangular e aplique a margarina folhada dando duas ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO Ol T / PR con?a com a versatilidade dasua cozi :
dobras triplas. de uma linha completa de produtos
Abra a massa na espessura de ¥ cm, faca um rolinho no formato de rocambole, que entrega muito sabor e alto o praticidade e economia
leve & geladeira envolvido em um saco plastico por 2 horas. Apos tirar da . .
geladeira, corte o rolinhe em pegas de 2 cm, abra em forminhas de aluminio, rendimento a cerca de 50 anos. para o seu estabelecimento.
aplique o creme até completar e asse em forno turbo, & temperatura de 240 °C,
por aproximadamente 10 minutos, e fomo lastro, a temperatura de 260 °C, por
aproximadamente 12 minutos.
CREME:
Em uma panela, adicione o leite, o agucar, a Farinha de Trigo Mirella Pastel e
misture muito bem com um fue. Reserve um terco da mistura e agregue as
gemas até homogeneizar e Teservar.
Leve a panela ao fogo baixo adicionando as cascas de limao e a canela em pau, pracadista de alimentos ¢ pey,;., (@ instagram/ekmaalimentos Juntos nas
mexendo com o fue até levantar fervura. Acrescente o creme separado e deixe e K7 facebook/ekmaalimentos melhores
cozinhar mexendo por mais um minuto e meio. Apds esfriar, coloque nas -
S www.ekma.com.br receitas.
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Facilite sua

armazenagem

Asbombonas Ekma 3,3 kg

sdo projetadas para facilitar
aarmazenagem, mesmo

em pequenos espagos,

o que garante melhor estocagem
para o seu estabelecimento.

S . §
5D
Medida certa entre

sabor e economia
Osmolhos Ekmade2kgelL

sdo excelentes para cozinhas
com um volume intermedidrio,
trazendo a medida certa entre
sabor e economia.

7R |

Tudo para

seu delivery

A Ekma conta com uma linha
completa de sachés para atender
desde lanchonetes e food trucks,
até bares e restaurantes,
entregando sabor e seguranca
para seus clientes.

Embalagem abre facil.

ekd

Juntos nas
melhores
receitas.

Pizza com Ekma
rende muuuito!

Rende
Ingredientes da massa: Déoseu cercade
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: 5 kg de Farinha de Trigo toque

- 100 g de Sal de chef

- 3L de Agua Gelada e pronto!
- 100 mL de Oleo de Girassol

» 50 g de Fermento Bioldgico Seco

Modo de preparo da massa:

Coloque na masseira a farinha

de trigo, o sal e o fermento. Misture por 1
minuto. Acrescente a 4gua gelada e o dleo
de girassol. Bata por 10 minutos.
Porcione a massa em bolinhas de 350
gramas. Coloque em vasilhas untadas
com 6leo, tampe e deixe descansar por,
no minimo, 1 hora.

Recheio:

» Molho para Pizza Ekma 2 kg

» 1 Queijo Brie

» 150 g de Presunto

» 120 g de Queijo Mugarela Ralado

» Tomate Cereja e Manjericao - a gosto
« 1 Saché de Azeite

Preparacdo do recheio:

Abra a massa em disco de 35 cm,

espalhe o Molho para Pizza Ekma 2 kg e recheie.
Distribua o queijo Brie cortado em pedagos

e o presunto. Por cima, coloque o queijo
mucarela. Leve ao forno por cercade2a3
minutos a 330 °C. Retire do forno, espalhe

o tomate-cereja, 0 manjericao, o azeite e sirva.

(@) instagram/fekmaalimentos Juntos nas
K facebookfekmaalimentos melhores e("ta
www.elma.com.br receitas.

og)
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Os efeitos dos carboidratos
na saude as vezes sao controversos.
No entanto, quase todos concordam
em um ponto:
proteina é importante!
0 Segredo para deixar essa Pizza
rica em proteinas
esta no Requeijao Soffice.
Confira a tabela nutricional e
veja que o Requeijao Soffice
tem 5,5g de proteinas
para cada 2 colheres de sopa.
Experimente e veja que é possivel
fazer pratos saborosos e saudaveis!

QUAL SUA MOZZARELLA PREFERIDA:
CEREJAS DE LEITE, BOCCONCINO OU FIOR DI LATTE?

Exclusividade Yema, o Queijo Mozzarella de Vaca e Bufala possui textura macia
e sabor suave. Elaboradas a partir de uma cuidadosa e balanceada combinagéo
do leite de vaca e de bufala, sdo produzidas em 3 diferentes tamanhos: Cerejas

de Leite (bola pequena), Bocconcino (bola média) e Fior di Latte (bola grande).

Www.yema.com.br ® 0O ©qucijosyema
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Burrata

QUEIJO TIPO BURRATA COM
RECHEIO DE STRACCIATELLA

Mozzarella feita de leites de vaca e
bufala com recheio incrivel e cremoso e [ ] l@’

de Stracciatella (mozzarella desfiada ey 91 BUC%A
com creme de leite). Ideal para tabuas iy m,nuﬁmwc,mn‘u
de frios, pizzas, ou acompanhada de
pestos e tomatinhos salteados.

Experimente!

www.yema.com.br ©® 0 ©aucijosyema

‘00

> )
Www.yema.com.br -

‘

Creme de Gorgonzola no Pao Italiano
INGREDIENTES:

- 300g de Gorgonzola Yema;

- 250g de Mascarpone Yema;

-100g de Requeijdo Cremoso Yema;
- 200g de palmito picado;

-100g de tomate seco;

-15g de Manteiga sem Sal;

-1 alho poré cortado em rodelas;

-1 pao italiano redondo;

- sal e pimenta do reino a gosto.

e

WASCARPON

MODO DE PREPARO:

Em uma panela, refogue o alho poré e o palmito picado na manteiga sem sal.
Acrescente o gorgonzola picado, o mascarpone e o requeijao cremoso e mexa até
derreterem e ficarem homogéneos. Adicione otomate seco. Em uma forma, coloque
o pao italiano e corte a parte de cima. Retire o miolo em pequenos pedacos e os
reserve. Cologque o creme de gorgonzola dentro do pao, “feche” com a parte de cima
que foi cortada e envolva-o com papel aluminio. Leve o pdo junto com os pedagos
do miolo ao forno pré-aquecido em 180°C por 10 minutos. Sirva imediatamente.

14
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Fricasa’

Lieas de Apmazenaments

CONFIRA CINCO DICAS DE COMO MANTER
A QUALIDADE DA LINGUICA CALABRESA:

‘Fricasa

DELICIOSAE
VERSATIL, IDEAL 1 Atemperatura ambiente € a ideal para o armazenamento da linguica calabresa Pif Paf
PARA DAR UM que ainda nao foram abertos. 0 local deve ser seco, arejado e livre de insetos. Uma boa
TOQUE ESPECIAL EM opcao e coloca-la em uma travessa dentro de um armario ou, se possivel, penduradas
SUAS RECEITAS. para que eles nao soltem gordura e nao tenham contato com provaveis bactérias.

2 0 produto também pode ser guardado na geladeira, porém nunca dentro de uma sacola
plastica. 0 correto é nao colocar nenhuma embalagem, mas em Ultimos casos o produto
pode ser armazenado em um pote plastico grande, para que possa "respirar”.

—DEFUMAGAONATURAL— R P G ¢/ 3 Depois de aberto, a dica  quardar o alimento dentro da

ﬂw]ﬂﬂtﬁi: w-e.,..._: A e > g h 5 i . 5> 4 gglad:&rs: Geralmente o tempo ideal para consumo e de
INES) OUJS1L SS1ARR 1L 109, 1ICT0 1 S L2 E d 3 £ o "i"-', : o . d 1as.

I S mlmnlmu_
AL CHNEY T B3 NOCW NS,

’:"
A
Q’g 8,( 2 S et i
NSPECIONADO 2 n

Assim como as carnes, a linguica calabresa Pif Paf também
podem ser congelada, mas nao € o ideal, pois o sabor
podera sofrer alteragoes.

B Senao for armazenada da maneira correta a _ngpuumommm_
linguica calabresa Pif Paf pode atrair fungos. LNEIGA TPDCAAGRES
Caso isso ocorra, os fungos podem ser removidos :
da casca com um pano ou papel toalha e alcool.




Inforumacies do Setor

Fricasa’

ik = Atendimento fideliza clientes
RECEITA DE ESCONDIDINHO DE CALABRESA

INGREDIENTES

MASSA:

v 500g batatas
v b colheres de farinha de trigo

RECHEIO:

v 1/2 cebola média picadinha
2 dentes de algo picadinho

TEMPEROS:

v Alecrim

v Orégano

v Pimenta-do-reino

v Folhinha de louro verde

v 2 colheres de azeite
v 2 tomates picadinhos
(sem semente e sem pele)
v 2 gomos de linguica calabresa

v 1f3 xicara de leite
v 1colher de manteiga

MODO DE PREPARO

41 Coloque as batatas descascadas para cozinhar;
e

. '“'U'}‘l

e

=

2 Enquanto elas cozinham, cologue em um processador ou liguidificador

as calabresas para moer, reserve; | —= Fricasa’ = Grande parte das empresas no Bra- ro lugar, reter o cliente.

sil comecam a perceber como o Por exemplo, a experiéncia que um

‘liltiiullf{- T:'pn Celabresc. Deﬁunmd’n
ELRAGRENT atendimento fideliza clientes e qual consumidor tem em um programa

% Emuma panela doure a cebola e o alho no azeite, em sequida
coloque o tomate bem picadinho, deixe ele derreter um pouquinho;

Coloque a calabresa moida;

‘/. 5

o tamanho da sua importancia para
o desenvolvimento dos negdcios.

Porém, o consumidor esta mais exi-
gente quando se trata de escolher

de fidelidade deve entender suas
dores e diferentes necessidades de
cada pessoa.

Desta forma, a empresa consegue

K Acrescente um pouquinho de alecrim, orégano, 1 pitadinha de .
i ; : ! : LY um produto para comprar e, por mostrar para o seu cliente que toda
pimenta-do-reino e 1 folhinha de louro verde. Nao precisa 2 . . . .
Shinecantar ol isso, o atendimento da empresa se a jornada de compra foi pensada
' torna decisivo. exclusivamente para ele.

6 Depois de refogado, reserve; Sem duvidas, um dos aspectos que Portanto, a mudanca de comporta-

mais influenciou essa mudanga de mento do consumidor afeta direta-

7 Vo deixe fritar, apenas refogue: comportamento por parte do com- mente sua relacao de fidelidade ou

prador foi a pandemia. Nnao com uma marca.

8 Esprema ou processe as batatas e coloque em uma bacia, ainda quente cologue o leite, 2 manteiga Isto e, com o isolamento sogal o Nesse sentido, cabe as empresas
e farinha de trigo e misture bem. A massa devera ser mole. Cologue uma pitadinha de sal; consumidor P?SSQU a valorizar a pen,s‘f’”' em como oferecer novos be-
ol N A - u e . melhor experiéncia de compra e neficios.

9 Onte em um refrratario e vidro colocando [0da a calabresa em DaiXo e 0 pure de Dalatas por cima; as empresas que n3o entenderem ou seja, com base no seu pL:Ib”COG

10 Polvilhe com queijo ralado e deixe 15 minutos no forno;

11 Jogue em um prato montado um molho de tomate refogado.

o

isso, terdo dificuldades.
Certamente, um dos maiores desa-
fios das empresas que investem em

fidelizacdo de clientes €, em primei-

nas suas necessidades especificas,
garantir resultados positivos para o
programa de fidelidade.




Inforunacies do Setor

Entender o consumidor

Uma das formas mais eficientes de
entender a importancia do atendi-
mento para fidelizar clientes é olhar
para pesquisas deste setor.

De acordo com a Associacao Bra-
sileira das Empresas do Mercado
de Fidelizacao, os brasileiros estao
mais ativos nos programas de fide-
lidade.

Segundo a ABEMF, o quarto trimes-
tre de 2021 teve aumento de 60%
na quantidade de brasileiros que
trocaram beneficios como pontos e
milhas em 2020.

Os dados da entidade também
mostram que, somando todos os
resgates de beneficios feitos du-
rante o ano passado, as transag¢des
atingiram mais de R$ 22 milhdes.

Assim, fica mais facil compreender
a importancia de entender que a
estratégia de fidelizagao do cliente
deve ter diferenciais competitivos e
inovadores.

Certamente, algumas ferramen-
tas se tornam essenciais para que
a empresa entenda o que o cliente
mais valoriza.

Por exemplo, as pesquisas de opi-
niao e de mercado funcionam como
um catalisador de expectativas e
uma otima fonte de informacdes
sobre cada perfil de consumidor.
Entretanto, nada é mais importan-
te do que saber ouvir o que o con-
sumidor tem a dizer e encontrar as
solugdes que ele precisa.

Inforumacies do Setor O

Dados sobre fidelidade e atendimento

A pesquisa Global Consumer Pulse,
feita em 2021 pela Accenture Stra-
tegy, mostra que o modelo de fide-
lizagao tradicional ja ndo é mais tao
atrativo para os usuarios.

Segundo o estudo, que avaliou ha-
bitos de consumo de 1322 brasilei-
ros, 80% deles estdo cada vez me-
nos fiéis a marcas ou empresas.

Ou seja, o atendimento que fideliza
clientes é eficiente em processos,
tem times capacitados e bons re-
sultados.

Além de investir na estrutura desse
setor, é preciso evoluir junto com os
consumidores, que esperam cada
vez mais respostas rapidas, infor-

magcdes precisas e em diferentes
canais.

Para isso, a tecnologia se torna ain-
da mais importante para oferecer a
base de suporte ao atendimento ao
cliente a partir de diferentes ferra-
mentas.

Diante desse cendrio, cabe aos em-
presarios e empreendedores perce-
ber a importancia do atendimento
em relagao a fidelizar clientes, tanto
novos como atuais.

Isto é, quanto mais a empresa sabe
sobre o que importa para o seu con-
sumidor, maiores as chances dele
continuar, ou se tornar fiel a uma
marca.



Clientes PMEG

Bistro Faria Lima com rodizio de
Fondue em area nobre de SP

Clientes PMG

Bar’ D Jorge se destaca com qualidade
e preco justo na Zona Norte de SP

Vocé ja teve a experiéncia de comer
um Fondue sem precisar se preocu-
par em grelhar a carne, apenas em
comer? Esse € um dos diferenciais
gue o Bistrdé Faria Lima traz para o
mercado de Sao Paulo e, hoje, o lo-
cal € uma referéncia quando o as-
sunto é rodizio de Fondue.

Desde 2006, quando as portas do
Bistré se abriram pela primeira vez,
a avenida mais famosa e conhecida
da cidade de Sao Paulo passou a ser
o endereco de trabalho do fundador
da empresa, Jodo Justino Neto, chef
e proprietario do Bistré Faria Lima.
Na hora de selecionar os produtos
e marcas que fazem parte do car-
dapio, nosso foco é sempre prezar
pela qualidade dos itens usados
como base para as receitas da casa.
Para atender o paladar dos nossos
clientes, todos os produtos sao sele-
cionados para manter o padrao de
sabor que a casa oferece.

Vocé é capaz de adivinhar quantos
pratos fazem parte do nosso carda-

21

pio? Sem duvida, para atingir o nivel
esperado pelos consumidores, in-
vestimos em um cardapio comple-
to e diversificado, com 35 a 45 pra-
tos diferentes, além das sugestdes
diarias para almoco executivo.

Segredo para garantir o pa-
drao de qualidade

Uma das formas de garantir o pa-
drdo dos pratos do Bistrd Faria Lima
tem relacao direta com cuidados de
estocagem dos produtos para que
eles ndo percam a qualidade. Para
isso, fazemos compras de acordo
com o movimento da casa e a de-
manda dos itens, assim consegui-
mos evitar que produtos figuem
parados no estoque. Para isso, a
entrada de novos produtos no es-
togue varia entre 1 e 4 vezes a cada
semana.

Desta forma, a empresa consegue
entregar pratos frescos e atingir a
marca de 4 mil clientes, emn média,
visitando o espaco todos os meses.
Entre os pratos mais vendidos do
estabelecimento, destaque para o
nosso carro chefe, o Fondue, e tam-
bém o Escalope de filé mignon ao
molho mostarda dijon e risoto de
alho poré.

Agora, vocé é nosso convidado para
experimentar o Fondue mais famo-
so da capital paulista, assim como
qualguer outra opc¢do do nosso car-
dapio.

Quem nao gosta de um bom pago-
de com aquela cervejinha gelada e
uma porcao de petiscos no capri-
cho.lmagina um lugar onde é certo
de vocé ter aguela resenha anima-
da com os amigos, com muita risa-
da e brindes com a cerveja gelada
No copo.

Essa € uma das atracdes do Bar'D
Jorge, que fica na Zona Norte da
cidade de Sao Paulo, aberto desde
2017, que tem como principal dife-
rencial o atendimento de qualidade
e precos justos para os clientes.
Uma das formas de garantir que os
produtos comercializados estejam
sempre dentro do padrao de qua-
lidade é o trabalho de profissionais
especializados que mantém o esto-
que da loja sempre abastecido. Ao
todo, oferecemos cerca de 45 tipos
diferentes de pratos, mas alguns
deles j& cairam no gosto da galera
que frequenta o Bar'D Jorge.
Especialmente porcbes de aperi-
tivos como as “Iscas” e, dentre as
opcdes que temos em nosso carda-
pio, as mais famosas sao: contrafilé,
frango, peixe, calabresa, mandioca
e batata frita.

Qualidade no cardapio, na
cerveja e na resenha

Para garantir que um dos pilares da
empresa, a qualidade, esteja pre-
sente em todos os pratos entregues
ao0s Nnossos clientes, a empresa en-

tende que precisa investir em cui-
dados com a estocagem de toda a
mercadoria que chega.

Para isso, 0 Nosso espaco conta com
camera fria, freezers e, claro, profis-
sionais capacitados para manusear
e cuidar de tudo o que sera comer-
cializado dentro do bar. Atualmen-
te, estamos presentes nas princi-
pais redes sociais, o Facebook e o
Instagram, e |a nossos clientes con-
seguem acompanhar o cardapio, as
promocdes e também os eventos
gue preparamos toda semana.
Hoje, o Bar'D Jorge recebe cerca de
4 mil pessoas todos os meses e vocé
estd convidado a se misturar com a
gente e fazer parte da massa que
curte a nossa casa. E vocé, que ta
lendo esse texto aqui, € Nosso con-
vidado e te garantimos que musica,
resenha e diversao estao no DNA do
nosso bar.




DEPOIMENTO

Uma empresa
constantemente!

Sempre trazendo ideids inovadords padra o mercado. O olhar atento
para cada segmento & um diferencial para fortalecer relagdes,
construir resultados sélidos e sustentdveis.

que vem crescendo e se desenvolvendo

A Ocrim - Farinhas Mirella - tem grande prazer em fazer parte desta
parceria. §y

Fabio Laurino - Gerente de Area Ocrim

[4 ‘Quqndo comecei na PMG no ano de 2017, tomei inicialmente como um
desafio profissional, comegando no estoque na separagdo de pedidos,
posteriormente na digitagdo, emissGo de notas e faturamento.
Passado um periodo 1 ano ousei encarar mais um desafio, ser freteiro
PMG, no periodo de cerca de 7 meses vi a dindmica da dred e suas
dificuldades, por fatores pessoais acabei que fazendo a escolha de
néo continudar como freteiro PMG, hd cerca de 3 anos retornei para a
PMG no setor digitagdo, hoje no setor logistico da PMG e
acompanhado de experiéncias adquiridas anteriormente consigo ter
a dimensdo e uma pequena nogdo do que essa grande distribuidora
pode alcancgar, posso afirmar que a PMG a cada ano tem superado
desafios e atingido grandes feitos J

Lucas Matos - Logistica PMG

Fazer parte do time da PMG me traz uma gratiddo imensal Aqui
somos desdfiados a cada dia para sermos melhores, vencer
obstdculos, buscar sonhos e ter coragem para enfrentar qualquer
batalha! Além de acreditar na cultura e nos valores da empresa,
tenho muita admirag¢do e orgulho das pessoas que trabalham
comigo.

Além disso, o sentimento que juntos iremos mais longe é o que

dlimenta a minha qualidade como profissional hesta instituicéo
PAMA.JY

Laercio Duarte Lima - Encarregado Recebimento PMG

hén pizzaria e esfiharia ESQUINA DA ESFIHA estd na regido do Marilene a
quase 4 anos, sempre garantindo a satisfagdo dos nossos clientes,
oferecendo produtos de étima qualidade e atendimento diferenciado,
em um ambiente limpo e acolhedor. Nos da ESQUINA DA ESFIHA
estamos muito agradecido pelo parceria e apoio recebido pela PMG,
entrega rapida , atendimento 6timo, produtos de qualidade e um
étimo prego.

Esperamos manter da parceria por anos! § §

Bruno Henrique da Silva Espindola - Esquina da Esfiha

“Somos fornecedores do PMG desde setembro de 2019.

Desde entdo nossd parcetia vem se fortalecendo.

Principalmente pela seriedade, comprometimento, planejamento.
Esses motivos se traduzem numa equipe comercial que traz
resultados.

Tenho certeza que estd parceria serd sempre solida. §¥

Humberto Menossi Neto - Representante comercial Doceiro

kktrabalhar com profissionais dedicados que me inspiram a ser melhor

d cada dia é muito gratificante.
A PMG me proporciona todos os elementos para sempre ir em busca
de crescimento.

Os vdlores, a culturq, techologia e o suporte dos setores fazem com
que tenhomos ferramentas suficientes para superar todos os
obstdculos.

Me orgulho por fazer parte desse time!

Aqui temos o sentimento de que juntos iremos mais longe e isso
alimenta diariamente minha admiragdo pela PMG Atacadista. §

Viviane Moura - Supervisora de Vendas PMG




SERAD 20 KITS DA SELEI;.'ED BRASILEIRA

1 CAMISA OFICIAL DO BRASIL
1 BOLA OFICIAL DA COPA
1 KIT FOLIA BRASIL
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PROMOCAO VAMOS JUNTOS
TORCER PARA O BRASIL!

CRITERIOS DE PARTICIPACAO

A CADA R$% 800,00 EM COMPRAS, GANHE UM CUPOM PARA
CONCORRER A UM KIT COPA DO MUNDO, E A CADA R$ 150,00
DAS MARCAS PARTICIPANTES, GANHE UM CUPOM EXTRA.

*VALORES NAO CUMULATIVOS.
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