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A PMG é uma Atacadista de alimentos e bebidas especializada em atender estabeleci-
mentos como Pizzarias, panificadoras, churrascarias, esfiharias, cozinhas industriais,
restaurantes, supermercados, fast food, hospitais, lanchonetes, bares, casas noturnas
e similares desde 1995. Sdo mais de 25 anos de trabalho visando a exceléncia no
atendimento e especialmente ao respeito dedicado aos clientes.

A PMG tem parcerias com empresas de grande porte e das mais conceituadas no
segmento. Oferecemos uma variedade de mais de 1.500 itens de produtos da mais
alta qualidade para atender s necessidades de nossos clientes. Além disso, estamos
sempre atentos as novidades do mercado para oferecermos sempre um atendimento
diferenciado.

Atualmente atendemos mais de 16.000 estabelecimentos espalhados pela grande Sio
Paulo, litoral e interior do estado. Contamos com uma equipe de mais de 350 profis-
sionais de vendas externas e infernas altamente capacitados para oferecer aos nossos
clientes, além de precos imbativeis, o que hd de melhor em produtos e entregas. Conta-
mos com uma ampla estrutura, alta capacidade de estocagem e frota de mais de

230 veiculos refrigerados.

Atender aos nossos clientes com profissionalismo, dedicacio e maxima eficiéncia. Isso
faz da PMG uma empresa diferenciada, unica e plenamente sintonizada com as neces-
sidades do mercado.

Missiio

Nossa missiio é atender nossos clientes com profissionalismo, dedicaciio e mdxima
eficiéncia.

Visiio

Estar entre as principais redes de atacadista do mercado e ser referéncia de exceléncia
em vendas e servicos.

Valores

Responsabilidade, comprometimento, credibilidade e crescimento.
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JA DEU UMA OLHADA
NO NOSSO SITE?

Nosso site foi totalmente reformulado, para
ficar muito mais pratico e com mais recursos
além de um novo visual!

Acesse:

_ pmg.com.br




Use em pizzas, recheios
para tortas, salgadinhos,
pastéis, massas e sanduiches.




‘Food, COBERTURA CREMOSA

Service SABOR REQUEIJAQ
Substitui os produtos
tradicionais proporcionando
reducdo de custos.

{* Consisténcia e cremosidade
ideais apos o forneamento.
Caracteristicas fisicas e

mozzana sensoriais dos requeijées

COBERTURA tradicionais.
SABOR MUSSARELA é}’ Facil manuseio. |
Auxilia na padronizagéo -

do produto final, sem
variag@o de proteinas, S

sal e gordura!

Proporciona derretimento =+ . .

uniformel! Uy

Nao aglomera apos B

ralada! o = Q, .
$

{ % Evita formagdo de
pocas de gordura
apos forneamento
das pizzas e estouro
da massa em
salgados fritos!
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A Alibra Ingredientes é especializada em
fornecer ingredientes I3cteos e ndo lacteos,
misturas alimenticias em p6 e substitutos de
qgueijjos para o mercado de alimentos e de
bebidas: Industrias alimenticias, Food Service
e Varejo.

As diferentes solugbes Alibra para o
mercado Food Service foram desenvolvidas
para restaurantes, pizzarias, lanchonetes,
cozinhas industriais, confeitarias, casas de
bolos, sorveterias, fast foods, vending
machines, distribuidoras, dentre outros.

Faz parte de algum destes segmentos?
A Alibra é a parceira certa para vocé!

Os produtos Food Service da Alibra proporcionam:

&* Reducgdo de custos
&* Padronizagdo

&* Facilidade de aplicagdo

&* Alta performance

/

Alibra, a receita de sucesso
para o seu negdcio!
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TIROLEZ

Tirolez, amarcan®ina
categoria de queijos no Brasil*

Qualidade e Tradicao
desde 1980.




Requeijao Tirolez,

forneabilidade sem igual.

0 Requeijao que ira surpreender vocé e todos os seus
clientes com seu sabor lacteo e 6tima forneabilidade!

Requeijao produto tradicionalmente brasileiro e muito versatil para o preparo de diversas
receitas.

Requeijao Tirolez uma das marcas mais vendidas no Brasil* nao possui amido e na versao
bisnaga, & muito utilizado em diversos canais, mas principalmente em pizzarias devido a
sua otima forneabilidade!

Otimo custo-beneficio para os clientes, além da explosao de sabor lécteo, sua estrutura se
mantém mesmo que aquecido e ainda possui um picote na embalagem para utilizacao na
medida certa em cada preparacao.

*Fonte: Nietsen, jul-set,20,

finaliza
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Dip de Alcachofra com Requeijao ,Jg\

e Queijo Brie Tirolez TIROLEZ

Aprenda outras receitas com a utilizacao do Requeijao Bisnaga
em combinac¢ao com outros queijos

Ingredientes:

+ 120 g de Requeijao Bisnaga Tirolez « 3 dentes de alho

« 150 g de Parmesao Tirolez « 2 colheres (sopa) de maionese
« 125 g de Queijo Brie Tirolez « Olleo para refogar o espinafre
» 1 xicara de espinafre - Sal

« 250 g de decoracao de alcachofra - Pimenta

+ 250 ml creme de leite pasteurizado

Modo de Preparo:

Lave o espinafre, corte as folhas em pedagos menores e refogue com um pouco de 6leo e alho
em uma frigideira. Pique as alcachofras em pequenos pedacos e reserve.

Em uma tigela, misture os ingredientes liquidos: o creme de leite, a maionese, o requeijao e
uma colher de cha de alho batido e tempere com sal e pimenta a gosto. Assim que a mistura
estiver homogeénea, acrescente a alcachofra e o espinafre picados. Fatie o Queijo Brie Tirolez e
rale o Parmesao Tirolez. Em um refratario que possa ir ao forno, coloque o creme e, por cima,
as fatias de queijo brie. Finalize salpicando o parmesao ralado e leve ao forno em temperatura
média por, aproximadamente, 15 minutos.

Sirva com paes fatiados.

Dica: Quando o dip estiver ficando douradinho, é hora de tirar do forno.




BADEN BADEN

C ERVY E J ARII A A R TE S A N A L

CERVEJA COMO NUNCA
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APRECEE COM MODERACAQ. VENDA E CONSUMO PROIBIDOS PARA MEMORES DE 18 ANOS.



BADEN B4 BADEN

CERVEUJARIA = A RTESANA L

CERVEJA COMO NUNCA

I:I:M:u.ai“;mnl::ﬂi
COCNTRO ELARANIA

APRECIE COM MODERACAO. VENDA E CONSUMO PROIBIDOS PARA MENORES DE 18 ANOS.

A LEVE ACIDEZ HARMONIZA PERFEITAMENTE COM PRATOS
LEVES COMO PEIXES E QUELJOS ALEM DE TRAZER NOTAS FEUTADAS
DE LARANIJA QUE VAO COMPLEMENTAR A COMBINACAO.

CONSUMIR
ENTRE:
3:_:- EG®

HARMOMNIZA COM PEIXES CARACTERISTICAS: GRADUACAD

SUAVES, FRUTOS DO MAR, P t;"'—' ALCOOLICA

QUEND BRIE, CAMEMBERT o
4,9%

E DE CABRA, MALTE
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BADEN @BADEN

CERVYEUJARIA A R TES A N AL

CERVEJA COMO NUNCA

APRECIE COM MODERACAD. VENDA E CONSUMO PROIBIDOS PARA MENORES DE 18 ANOS.

EQUILIBRA O AMARGOR DO LUPULO COM O INTENSO AROMA
E SABOR CITRICOS PROVENIENTES DO I.I.IF'li.lI;.'t'.‘.lI E DA ADICAO
DE SUCO DE MARACUJA.

CONSUMIR
@ ENTRE:
E"II E qfl

HAMBURGUER, COMIDA CARACTERISTICAS: Gﬂnnum‘.ﬁ.l )
MEXICANA COMO TACOS & . comnro ALCOOLICA

BURRITOS, PICANHA E : o,

CARNES GORDUROSAS. WALTH 6 II Yo

¥e 1BU
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Brasa, uma paixdo  Rrasa
deliciosa pelo Brasil. <"

Oferecendo produtos de exceléncia, exclusivos,
nutritivos, de sabor inesquecivel e produzidos
com os melhores ingredientes.

A Brasa Burguers possui os mais deliciosos e suculentos
hamburgueres do mercado, além de contar com uma variedade
deliciosa de produtos como alméndegas, Kibes e Pao de Queijo
que vocé encontra na PMG.

Opgoes incrivelmente saborosas de quem faz questao de

//_5;\ alimentar o Brasil com qualidade.




Brasa Angus

Classico
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Preparo
30 min

Burguers

?gy Porcao
01

INGREDIENTES:

« 1 Hamburguer Angus 200g

« Alface, tomate, cebola e pepino
«Bacon

« Queijo prato

- Maionese de alho

MODO DE PREPARO:

1. Corte 0 tomate e 0 pepino em rodelas e o alface.
2. Grelhe o Hambuirguer Angus 2009 e coloque o
queijo por cima e logo em sequida frite o bacon.

3. Coloque todos os ingredientes no pdo e sirva com
a maionese de alho.

AGORA E SO SE DELICIAR!




Visite nosso site, conheca nossa histdria , *****
etodaa linha de produtos Brasa. rasa

[
Burguers

Brasa, uma paixao deliciosa pelo Brasil.

|

~—— Saibamais: ———
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.- brasaburguers.com.br
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O Laticinio Vale do Pardo produz uma vasta linha de
requeijoes. Por atuar no ramo desde 1986 adquiriu
grande experiéncia em avaliar a tendencia do mercado
consumidor tendo hoje sua marca fixada e reconhecida.

Nossa preocupagao com qualidade e total.
Como toda linha Vale do Pardo vocé leva produtos com qualidade
superior, garantia de sabor e economia para seu negocio
Vale do Pardo qualidade a toda prova.
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Os efeitos dos carboidratos na saide

as vezes sao controversos.
No entanto, quase todos concordam em um ponto: [ uasidadeporposao | %D |
proteina é importante! Valor anergétics Blkcal- 3426 4% |
0 Segredo para deixar essa Pizza rica em proteinas
esta no Requeijao Soffice. m%
Confira a tabela nutricional e veja que o Requeijao Soffice Goduassatwndes | 35 | 16w |
lem 5,50 de proteinas para cada 2 colheres de sopa. | Goduastams ] 05 | -0 |
Experimente e veja que ¢ possivel fazer T R
pratos saborosos e saudaveis!
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Ingredientes:

+ 1 pitada de Sal

« 1 tablete de Fermento biolégico fresco

= 1/2 copos de Leite desnatado

« 2 colheres (sopa) de Oleo de soja

= 2 colheres (sopa) cheias de Aveia em Focos
* 1 xicara (cha) de Farinha de trigo comum
= 1 colher (cha) rasa de Sal

» 3 xicaras (cha) de Farinha de trigo integral
* 1 xicara (cha) de Molho de tomate caseiro
(tomate, cebola e/ou alho)

= 200g de Brocolis cozido

* 400g de Requeijao cremoso Soffice

Modo de preparo:
Massa:

Dissolva o fermento no leite momo.
Acrescente o Gleo e o sal, misture bem.

Aos poucos, adicione a aveia, a farinha comum
& a farinha integral.

Unte uma fdrma redonda grande com dleo &
cologue a massa.

Deixe crescer por aproximadamente 30 minutos.
Asse em forno médio por 20 minutos.

Monlagem:

Depois de assado, acrescente o molho de
tomate sobre o disco e pizza.

Disponha o requeijao Soffice e os brocolis.
Leve ao forno para gratinar, sirva em seguida,

18]



(nformagées do Setor

Food Service: nova tendéncia do mercado gastronémico

0 ano mal comecou e jd enconframos novas fendéncias
gastronémicas no mercado: o Food Service.

Com a disseminaciio do novo coronavirus, o setor de
alimentos passou por uma grande transformacio motivada
por novos hdbitos. Cada vez mais, as pessoas estio saindo
em busca de alimentos sauddveis e que ndo prejudicam o
meio ambiente.

Além da demanda por delivery, como ja sabemos, as pessoas
passaram a escolher formas mais acessiveis e baratas de se
alimentar.

Nova opcdio

Um setor que estd crescendo bastante dentro do mercado de
alimentaciio é o Food Service. Mas o que é isso?

0 Food Service consiste em oferecer servicos na drea de
alimentacéo para as pessoas comerem fora de casa.

Devido d falta de tempo, as pessoas, cada vez mais, estio
improvisando refeicoes na rua ou no préprio local de frabalho.
Com isso, estabelecimentos comerciais vem proporcionando
praticidade e um grande leque de opcdes.

Confira as tendéncias:

|




(nformagées do Setor

Estudos mostram
que na Europa
e nos EUA, o
Food Service é
responsdvel por
60% do consumo
de alimentos da
populacdo em
geral.

Tendéncias do Food Service para 2021

Estudos mostram que na Europa e nos EUA, o Food Service é
responsdvel por 60% do consumo de alimentos da populacio
em geral.

Jd no Brasil, com o poder de compra da nova dasse média
aumentando, a expectativa é de que esse tipo de servico
contribua com mais de um terco das vendas da indistria
alimenticia do pais.

Vale lembrar que o sefor se desenvolveu a partir da mudanca
de hdbito do consumidor, e do surgimento de novas
plataformas e aplicativos para comercializar esses produtos
e servicos, tornando-se um alvo de facil investimento

Refeicdes personalizadas.

0 Food Service dd ao cliente a possibilidade de escolher
entre diversos ingredientes e apresentacdes para cada prato,
proporcionando entéio uma sensaciio de exclusividade.
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(nformagées do Setor

Produtos artesanais

A busca por um estilo de vida mais sauddvel estd crescendo
cada vez mais. Nota-se que os consumidores vem adotando
novas metodologias e técnicas para um resultado mais
“independente”, produzindo ingredientes para consumo
préprio e também para venda local.

Grab and go

Vocé jd ouviu falar no “Grab and go”? Apesar de jd existir no
Brasil, o grab and go (literalmente “pegar e levar”) pode ser
bem ampliado.

Por meio do grab and go, os restaurantes podem maximizar
consideravelmente sua margem de lucro.

0 raciocinio é parecido com o modelo usado pelas grandes
redes de fast food. No entanto, nés estamos falando de uma
comida mais atrativa sob o ponto de vista nutricional.

Apés ler essa matéria, é bem provivel que vocd queira
implantar esse conceito no seu estabelecimento. Nesse caso,
é interessante investir nos setores de alimentos, que podem
aparecer em refeicdes prontas, do tipo grab and go.

0 Food Service pode ser o que faltava para o seu negdcio
ampliar a rentabilidade e alavancar a margem de lucro. Ja
pensou nisso?




Cliente PMG

RapilO0: deliciosos sabores de pizza com preco justo

A “Rapi10” & uma rede de franquias que estd no mercado
desde 2015 e foi fundada pelo atual Diretor de Qualidade,
Naud Evangelista.

Apés abrir um estabelecimento e ver as suas vendas des-
pencarem com uma forte a crise, Naud resolveu abrir uma
pizzaria com o objetivo de oferecer praticidade, 6fimo sabor
e um excelente custo-beneficio para os seus consumidores. 0
resultado ndo podia ser outro, né? Sucesso tofall

Variedade de sabores

Com isso, siio mais de 65 unidades espalhadas por Sdo Paulo
¢ uma no Rio de Janeiro.

0 empreendimento estd hd 6 anos no mercado e oferece aos
clientes e amigos uma ampla e deliciosa variedade de pizzas
feitas com ingredientes de altissima qualidade por um preo
acessivel.

Stio mais de 24 sabores de pizzas separadas em linhas tradi-
cionais, especiais e calzones. Além, é claro, da famosa pizza
de dois andares que possui mais de 2kg de recheio e que é
sucesso em fodas as lojas.

Ingredientes selecionados e de qualidade

Todas elas sdio feitas com ingredientes selecionados e de quo-
lidade para compor os melhores sabores de pizzas.

Segundo a gerente de marketing, Shaiene Flauzino, o esta-

belecimento atende cerca de 30 mil clientes por més e jd siio
mais de 130 mil cadastrados em nossos aplicativos.

“A Rapi10 possui uma base de clientes enorme, além de um
piblico que se identifica bem com o produto e com a marca”,
explica.

Ainda segundo ela, toda a equipe toma o mdximo de cuidado em
cada etapa do processo para que os clientes saiam do estabeleci-
mento felizes e satisfeitos.




Cliente PMG

Pizzaria “Altas Horas”: os melhores sabores de pizza vocé
encontra aqui

&
Altas Horas

Calabresa, portuguesa, mucarela, nio importa... sio todas
bem-vindas!

Com tantas opcdes de sabores fica dificil niio querer experi-
mentar todos, niio é mesmo?

Na pizzaria Altas Horas sio quase 80 opcdes de pizzas dispo-
niveis no carddpio para vocé provar sem medo.

Michele Regina Borba ¢ a dona dessa pizzaria que fica loco-
lizada em Siio Paulo e garante que todos os ingredientes sio
selecionados para compor os melhores sabores de pizzas.
“Trabalhamos com as melhores marcas do mercado”, garan-
te a proprietdria.

0 empreendimento estd hd 13 anos no mercado e oferece
aos clientes e amigos uma ampla e deliciosa variedade de
pizzas feitas com ingredientes de altissima qualidade por um
preco acessivel.

Todas as pizzas siio feitas com ingredientes selecionados e de
qualidade para compor os melhores sabores de pizzas doces
¢ salgadas, além de acompanhamentos diferenciados para
dar um toque a mais no rodizio e complementar o paladar.
Segundo Michele, o estabelecimento atende cerca de 3 mil
clientes por més e, de acordo com ela, toda a equipe toma o
maximo de cvidado em cada etapa do processo para que os
clientes saiam do estabelecimento felizes e satisfeitos. seguindo todas as orientagdes da vigilancia sanitdria.

Os ingredientes sio comprados semanalmente para que eles  Sindnimo de sucesso, a pizzaria “Altas Horas” tem como diferen-
ndo percam sua qualidade e escolhidos com fodo o cuidado  cidis: 0 cwidado com os alimentos, higiene e hordrio de atendi-
e armazenados em lugares com femperaturas adequadas, ~ Mento diferenciado. “Das 18h até as Zh da manhd".
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Depoimentos PG

‘ ‘ A parceria com o grupo PMG é extremamente importante para a cia, a penetracdo
que a PMG tem no Food Service é algo extraordinario, a industria ndo consegue ter
essa capilaridade, desta forma buscamos estd parceria para levar a Gtfoods ao
maximo em todos pontos de consumo.

A nossa parceria que comegou em 2013 de forma timida hoje é uma das principais
parcerias da cia, por isso desejo “ sucesso PMG e sucesso GTFOODS “ que 2021
possamos aumentar mais e mais esse vinculo! ’ ’

Luiz Mauro
Gerente nacional da GTFOODS

‘ ‘ A 6 meses iniciamos a parceria com a PMG para distribuir o Mix de
produtos Alfama.
Com um plano robusto de trade e uma equipe comercial empenhada os
resultados estao acontecendo de forma saudavel.
A PMG e Alfama tem muita sinergia, juntos estamos entregando soluges
e inovacao ao mercado de food service. , ,

Douglas Martins
Coord. Marketing Alfama

‘ ‘ Mesmo diante do atual cendrio, a PMG conseguiu se destacar de forma impar e
acima da média de mercado.
A empresa se reinventou mas nao perdeu sua esséncia, prezando sempre pela
qualidade de seus produtos, servigos, colaboradores e fornecedores.
Diante de todos os resultados positivos alcangados com essa parceria, o melhor
deles é fortalecer o nosso relacionamento com o Time PMG a cada dia.
Temos orgulho em fazer parte dessa histéria de sucesso! , ’

Geisa Baculi
Executiva de venda Mccain.

24



Depoimentos FNG

‘ ‘ Ser colaboradora da PMG ATACADISTA é ter a certeza de fazer parte de um
grande time, poder contribuir com a empresa em sua ascensao é ter também
um crescimento profissional e com muita dedicacéo, respeito e parceria,
conseguimos ter a chave do sucesso diario.

Gratiddo por fazer parte desse time campedo e agradeco todos os dias os
gerentes e colegas de trabalho.

Quando saimos da antiga sede em Tabo&o da Serra — SP, para a atual que fica
em ltapecerica da Serra — SP, mudamos para um espago maior e com o esse
espago maior vieram também grandes desafios, que no inicio me deu um frio
na barriga, porém, nés mudamos para melhorar e acreditamos que
precisamos melhorar sempre, com comprometimento, dedicagdo, expectati-
vas e alegrias. Hoje sou parte da familia PMG, P de Poder fazer a diferenca, M
de Melhorias didrias e constantes para sempre apresentar o melhor e G de
Gratiddo com as pessoas que trabalham na PMG Atacadista que fazem toda a

diferenca. ’ ,

Priscila de Freitas Reis Xavier
.... Assis. fin. das contas a pagar da PMG Atacadista

‘ ‘ Iniciei na PMG em 2011, para atividades relacionadas a tesouraria, porém
pouco tempo apos tive a oportunidade de aprender um pouco em cada
divisao do Financeiro (bancos, cadastro, fiscal) e enfim, analise de crédito
onde permaneco hoje, além de auxiliar os vendedores, e clientes.

Temos um dia a dia muito corrido, mas procuramos manter o ambiente
agradavel para desenvolver bem nossas atividades.

A PMG se dedica para se manter relevante e lider de mercado, sempre em
constante evolugdo. Buscando o melhor atendimento e satisfacdo do, ,
cliente.

Juliana Barbosa Moraes
.... Ana. Financeiro Senior da PMG Atacadista

‘ ‘ Uma empresa de responsabilidade para com seus clientes, uma vendedora super
atenciosa que esta a disposicdo sempre que necessario, sempre oferecendo os
melhores benéficos que uma empresa pode oferecer. Os entregadores sempre
capacitados e educados, a pmg ndo é sé uma empresa que presta servicos para
outra, ¢ uma empresa que chega na familia para ficar.

Raimundo Derlanio e sua esposa Ana Paula
Responsaveis pela pizzaria Jonny da vila Natal.

25



DESDE
1995

Vocé faz parte dessa historia
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