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Quem Somos

A PMG é uma Atacadista de alimentos e bebidas
especializada em atender estabelecimentos como
pizzarias, panificadoras, churrascarias, esfiharias,
cozinhas industriais, restaurantes, supermercados, fast
food, hospitais, lanchonetes, bares, casas noturnas e
similares desde 1995. SGo mais de 25 anos de trabalho
visando a exceléncia no atendimento e especialmente
ao respeito dedicado aos clientes.

A PMG tem parcerias com empresas de grande porte e
das mais conceituadas no segmento. Oferecemos uma
variedade de mais de 1.500 itens de produtos da mais
alta qualidade para atender as necessidades de nossos
clientes. Além disso, estamos sempre atentos as
novidades do mercado para oferecermos sempre um
atendimento diferenciado.

Atualmente atendemos mais de 23.000 estabelecimentos
espalhados pela grande Séo Paulo, litoral e interior do
estado. Contamos com uma equipe de mais de 400
profissionais de vendas externas e internas altamente
capacitados para oferecer aos nossos clientes, além de
precos imbativeis, o que hd de melhor em produtos e
entregas. Contamos com uma ampla estrutura, alta
capacidade de estocagem e frota de mais de 280 veiculos
refrigerados.

Atender aos nossos clientes com profissionalismo,
dedicacdo e maxima eficiéncia. Isso faz da PMG uma
empresa diferenciada, dnica e plenamente sintonizada
com as necessidades do mercado.
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Receita de pizza

-

INGREDIENTES

« 1KG DE FARINHA DE TRIGO

+ 206 DE SAL

«10G DE ACOCAR

« 50ML DE AZEITE

+ 2006 DE LINGUICA CALABRESA CURADA E DEFUMADA PRIETO FATIADA
« 1506 DE PRESUNTO PRIETO :

- 100G DE (EBOLA FRITA

- OREGAND

MODO DE PREPARO

« EM UM RECIPIENTE COLOQUE 05 INGREDIENTES SECOS.

+ DISSOLVA O FERMENTO EM UM POUCD DE AGUA, UTILIZE.
« JUNTE 0 AZEITE E O RESTANTE DA AGUA.

+MISTURE 05 INGREDIENTES COM AS MADS, SOVE A MASSA POR MAIS OU MENOS 20
MINUTOS, ATE QUE ESTEJA UNIFORME.

+ DIVIDA A MASSA EM 7 PARTES, FORME BOLINHAS E DEIXE DESCANSAR
POR 2 HORAS.

« ABRA A MASSA COM ROLD, RECHEIE E ASSE POR TOMIN.

RECHEIO
- DISCO DEPIZZA, COLOQUE O MOLHO, TOMATE FRESCO, LINGUICA,
DREGAND E PARMESAD.

- FORNEIE.

- ENFEITE COM A CEBOLA FRITA.

« ASSE POR MAIS 10MIN ATE DOURAR LEVEMENTE.
-SIRVA EM SEGUIDA.

RENDIMENTO: 8 PORCOES

S CORT Tk Fﬂ@ @prietoalimentos.sa
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As melhores formas de preparar carne suina

A carne de porco pode ser preparada de diversas maneiras, desde frita, assada e ou mesmo cozida.
0 segredo para uma boa preparacdo esta nos temperos e maneira como eles sao usados no
preparo, vale ressaltar que o processo de marinada é fundamental para que os sabores fiquem
presentes na carne.

Na hora da preparacao muitos cuidados devem ser tomados para que a carne fique saborosa e
suculenta. Quando for assar, opte por molhos no preparo para que ela nao fique seca ou dura.
Antes de levar ao forno, sele sua carne antes, para que nao perca seu suco durante a cocao.

Se escolher fritar use azeites ou manteiga, mas antes de colocar a carne na frigideira é importante
aquecé-la. Selar a carne evita que o liquido saia durante a preparagao.

Se a escolha for fazer carne de panela, o principal cuidado deve ser com relacao aos cortes para que
favorecam o cozimento da peca suina e assim acentuem seu sabor.

frimesa.com.br @ /FrimesaOficial /Frimesa
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Bisteca Frimesa ao
molho de cerveja

de trigo com

batata recheada

¥k

Ingredientes

+ 400 g de Bisteca Suina Frimesa

+ 1 cebola média picada

+ 2 dentes de alho picados

« % de cheiro-verde picado

- Sal a gosto

« Pimenta-do-reino a gosto

+ 250 ml de cerveja de trigo

+ 1 talo de salsdo em cubos

- 1 cenoura média cortada em rodelas
- Ramos de ervas aromaticas (alecrim,
tomilho e orégano)

+ 2 batatas grandes

+ Azeite de oliva

« 1 xicara de farinha de trigo

+ Requeijao Cremoso Frimesa

+ 100 g de Bacon Frimesa em cubos

frimesa.com.br

Modo de preparo

- Tempere as Bistecas Suinas Frimesa com sal e pimenta.

« Empane-as com farinha de trigo e retire o excesso.

« Em uma panela grande, sele uma por uma as bistecas com 6leo quente e deixe 0s
dois lados bem dourados. Reserve.

« Na mesma panela, retire o excesso de leo e junte a cenoura, o salsdo, 0 alho e a
cebola e refogue.

« Junte as bistecas seladas e os ramos de ervas aromaticas.Abaixe o fogo, coloque
as bistecas seladas e a cerveja, tempere com sal e pimenta-do-reino, feche a
panela e deixe cozinhar por 10 minutos.Retire as bistecas, coe o caldo e reduza até
ficar um molho espesso.

« Junte a salsinha, o sal, o cheiro-verde, a pimenta e reserve.

- Para a batata recheada: cozinhe a batata com pele e deixe o ponto al dente.

« Pincele azeite por toda a casca da batata e esfregue sal e pimenta.

« Leve ao forno preaquecido a 200°C. Depois de assada, retire a batata do forno e
faca um corte sobre ela.

« Com uma colher, recheie com Requeijao Frimesa e salpique Bacon Frimesa por cima.
« Montagem: espalhe bem no prato o molho de cerveja que foi

reduzido. Coloque a batata no centro do prato e disponha as

bistecas. Sirva quente.

@ /FrimesaOficial /Frimesa
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MISTER
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APRESENTA
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100 GRAMAS DE FELICIDADE O MELHOR HAMBURGUER E FEITO COM O
E SABOR MELHOR CORTE




T DICAS DO
MISTER

"THE MISTER
PICANHA",120G
DO MELHOR HAMBURGUER
SABOR PICANHA

EFICA AINDA MELHOR SE
COLOCAR SEU MR.PICANHA
PARA ASSAR NA BRASA E
DAR
AQUELE SABOR ESPECIAL
DE CHURRASCO

APROVEITE O CALOR PARA
DERRETER UMA FATIA DE
CHEDDAR NO SEU
BURGUER.

Aviso importante produto

extremamente viciante ©
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Beef

MISTER RECEITA

INGREDIENTES

1-PAO DE BRIOCHE

2-MANTEIGA SEM SAL

o
3-CEBOLA

e

< W
4-PICLES
5-KETCHUP,MAIONESE
E MOSTARDA

6-QUEIJO CHEDDAR

= ,'o"
e

7-HAMBURGUER

Jéc"
e
1

MODO DE PREPARD

eFRIGIDEIRA QUENTE: SELAR
OS PAES COM MANTEIGA NA
CHAPA, ECOM UM POUCO
DE MANTEIGA FRITE O SEU
HAMBURGUER MISTER BEEF

BOVINO OU MISTER PICANHA,

DEPOIS DERRETA DUAS FATIAS
DE CHEDDAR EM CIMA DO

HAMBURGUER.

eMOLHO: COLOQUE EM UM
LIQUIDIFICADOR OU MIXERS3
COLHERES DE MAIONESE, 2
COLHERES DE KETCHUP, 2
COLHERES DE MOSTARDA, 3
COLHERES DE CEBOLA PICADA
EM CUBOS, E DUAS COLHERES
DE PICLES PICADO EM CUBOS,
BATA E RESERVE.

e MONTAGEM: PASSE O MOLHO
NA BASE DO PAO, COLOQUE O
HAMBURGUER COM QUEIJO,
COLOQUE UM POUCO DE
CEBOLA PICADA, 3 RODELAS DE
PICLES E UM POUCO DE
KETCHUP E MOSTARDA.



SACHETS DIVERTIDOS, cep‘érq
COMAGAO SUSTENTAVEL!

TECNICA DE RECICLAGEM, TRANSFORMANDO EMBALAGENS
EM NOVOS PRODUTOS, RESISTENTES E VERSATEIS.

= MANDA DO SEU JETTO E #PAZ
o @;‘

COMFRASES PARA COMPARTILHAR!

q

T s

~mmm EURECICLO

POSSUIMOS O SELO DA EURECICLO,
INVESTIMOS NA CADEIA DE RECICLAGEM
DO BRASILE HOJE

- AFINAL: O SABOR DA VIDA PODE SER
~ AINDAMELHORMANTENDO O
MUNDO MAIS VERDE

12



CURIOSIDADES

CEREJAIMPORTADA

MAIS GRAOS DE MOSTARDA | jiscT

O “PALADAR DO ESTADAO"” NOS COLOCOU COMO
AUNICA MARCA NACIONAL NO RANKINGENTRE |

AS MELHORES MOSTARDASDIJON. [ -

COMBINA PERFEITAMENTE COM CARNES, ROSBIFE, g

SALSICHA, SALMAO EMOLHOS DESALADAS. =




CONFIRA

HAMBURGUER

CEBOLA ROXA

& 2 a]




Insumo perfeito para preparar
as melhores esfihas de carne

Com esse incrivel produto da MS Foods, vocé possui um

facilitador dentro da cozinha, pois, o insumo ja vem

temperado fazendo com que vocé ganhe praticidade,
rapidez e ajuda a diminuir custos.

" Produto ja temperado
' Ndo possui gordura trans

. Insumo excelente
qualidade

. Rendimento aproximado
165 esfihas.

MS Produza mais em menos tempo com mais qualidade.
Foods



Harmonizacgéo de esfiha
e acompanhamentos

Molhos que deixaram

saborosa

Preparamos para vocé dois molhos, que
deixaram suas esfihas ainda mais gostosas

para seus clientes, eles v@o amar esses ..'5 &

acompanhamentos. "

1- MOLHO DE LIMAO

Ingredientes Modo de Freparo

% - Meia xicara de maionese Coloque meia caixa de creme de leite e meia

% - Meia caixinha de creme de leite caixa de maicnese no liquidificador, em

1 - Unidade de limdo (s6 o suco) seguida bata os ingredientes por cerca de

Raspas de liméo a gosto um mrnut(n. depois acrescente urna unidade
; de liméo sums. e bata no liquidificador por

trés minutos e finalize com raspas de liméo

sobre o molho.

1- MOLHO DE ALHO

ingredientes . Mode de Preparo

3 - Dentes de alho Coloque trés dentes de alho no liquidificador

200 - Mide leite junte com 200 ml de leite, bata por

400 - Ml de dleo aproximadamente por trés minutos, em

Sal a gosto seguida acrescente 400 ml de dlec e bata
or aproximadamente cinco minutos, até

icar com a textura cremosa, depois disso

crescente yma meia colher de sal.

Sal 4 gosto

MS Praticidade com qualidade.
Foods




Receita de esfiha de carne.
Fidelize seus clientes.

Conquiste sua
clientela com essa
super receita!

Preparamos para vocé um passo a passo para preparar as melhores
esfihas para seus clientes.

Ingredientes

50ml de azeite

200ml de Ggua morna

3 colheres de sopa de aglcar

2 e % copos de farinha de trigo (aproximadamente)
1 colher de sopa de fermento biologico seco

sal (a gosto)

Recheio de carne da MS Foods

& & 8§ & ® &

Modo de preparo

Massa:

1. Em um recipiente, misture dgua mornag, aglcar e fermento bicldgico seco e deixe
descansar por 15 minutos,

2. Depois do descanso, acrescente azeite, sal e farinha de trigo, aos poucos, até a
massa desgrudar das mdos.

3. Deixe a massa descansar por vinte minutos.

Montagem da esfiha:

1. Divida o massa em 16 porgdes iguais.

2. Abra cada uma delas com um rolo e encaixe o recheio de carne da MS$ Foods no
meio, deixande uma borda na lateral.

3. Coloque as esfihas em uma forma untada e polvilhada com fuba ou farinha de trigo.
4.leve para assar em forno preaquecido a 215°C, até as bordas ficarem levemente
douradas (aproximadamente 10 minutos).

5.Depois de assadas & 6 servir para a clientela.

Q MS Produza mais em menos tempo com mais qualidade
Foods




BELARINA

Alimentos

[ngredienies

5kg de Farinha Buqué especial
para pizza

120g de sal

200ml de azeite de oliva
2800ml a 3000ml de agua
100g de fermento bioldgico
fresco (se desejar usar o
fermento seco colocar 35g)

Mais receitas em:
www.belarina.com.br

Mods de Prepans

Misture todos os ingredientes
em uma masseira na primeira
velocidade. Em seguida,
adicione a dgua aos poucos e
misture por 5 minutos. Apds
este tempo, passe para segunda
velocidade e deixe bater por
mais 12 minutos ou até que a
massa fique lisa e homogénea.
Divida as bolas do tamanho
desejado e deixe descansar
aproximadamente 2 horas com
uma cobertura pldstica.

Abra os discos e recheie a gosto.

Rende de 26 a 28 discos de pizza
com cerca de 300g.

Diow do Chef

Para que a massa fique mais

crocante adicione um calice
de cachaga na massa.
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BELARINA

Alimentos

—

Farinha de trigo econdnica,
versatil e facil de usar. A farinha
tipo 1 Buqué é enriquecida com
ferro e acido fdlico, é perfeita
para bolos, tortas, biscoitos,
pizzas e paes caseiros.

Validade: 240 dias

Cinzas: max. 0,80
Cor: 90,90 -91,40

A Vorsiitdnde

Conheca a linha completa:
P www.belarina.com.br
@ @belarinaalimentos
€ /belarina.alimentos




Alta extensibilidade e baixa
elasticidade desenvolvida
especialmente para massa de

. ; . N :

pizza, garantindo uma massa ¢ 14 4
% mais maledvel e facil de
Lo modelar.

15, —
. . iy L TRIGE e
Validade: 240 dias R 1
Cinzas: max. 0,75 ESPECIA;

Cor:91,40-92,50

@ dises fiew
fhci( de abrd)

Retirada da parte mais nobre do grao,

a farinha especial para Pastéis de \
Massas Frescas, proporciona uma cor ® “'%
mais clara a massa, pelo baixo teor de %

cinzas, evitando assim pigmentos -
escuros. -

Validade: 240 dias
Cinzas: max. 0,55
Cor: 93,40 -93,80

Mugso clwyr.




ESCOLHA SCALA PARR SURS RECEITAS.

CABOR IRRECISTIVEL,
QUALIDADE IMPRECSIONANTE.

|l

pacde 1963

| %29 QUEUO MUSSARELA
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SE LIGA NAS DICAS PARA DEIXAR NOSSOS QUELJOS

AINDA MAIC GOSTOSOS!

MUSSARELA SCALA PARMESAD SCALA

GOMBINA GOM FRIDS EM GERAL. VAI BEM GOM:
_ Corte perfeito: Acto Balsdmico
Fatias grossas ou finas ou Fresunto cru
fracionade em tridngulos ou Figo fresco
cubos. Likas frescas
Em lascas, cortado ao meic, em
quiartos ou fracionado em cubas
ol tridngutos.
A iy g
'il Scala FY
i =t
i BPRATD
REQUELJAD SCALA QUEIJO PRATD SCALA
E SUPER CREMOSD PARM: FICA UMA DELICIA COM:
oy g
Fmgmm Fahas%w

fracionado erm taingulos
o cubas.




DIGA DE RECEITA DO CHEF:

ALIGOT GOM SCALA

Ingredientes: Modo de Preparo:
500g de batata Asterix  Cozinhe as batatas inteiras e com casca
200g de Mussarela Scala  junto dos dentes de alho em uma panela
200g de Minas Padrdo Scala com agua. Quando racharem, escorra as
20g de Manteiga Scala  batatas, tire a casca e amasse. Em uma
ldentedealho panela coloque a manteiga e o creme de
250ml de creme de leite fresco  leite e esquente até derreter, mas sem
salagosto  ferver. Junte a batata aos poucos até virar
um creme. Adicione os queijos mexendo
sempre, em fogo baixo. Adicione o sal e
pronto!

AGESSE 0 QR CODE PARA
MAIS DELICIOSAS RECEITAS




(nformagées do Setor

O crescimento no setor de alimentos e bebidas

Durante a pandemia causada pelo COVID-19,
praticamente todos os setores foram afetados.
No entanto, a forca do setor de alimentos e
bebidas durante a quarentena gerou ofimismo
para todos os empresdrios desse segmento.
De acordo com o que foi apontado pela
Organizacio das Nacoes Unidas (OMS), a
pandemia instalada mundialmente, devido
ao COVID-19, representa a crise moderna
mais desafiadora da nossa historia desde a
Segunda Guerra Mundial.

Ao longo dos ultimos meses, presenciamos
um quadro muito ruim em diversos setores,
especialmente na economia e no setor de savde.
No entanto, alguns empresdrios conseguiram
transformar as adversidades em oportunidades
inéditas e necessdrias para o setor. Especialmente
no segmento de bebidas e alimentos.

0 setor de alimentos e bebidas durante a
quarenfena cresceu a niveis astrondmicos e
jamais vistos. Os empresdrios encontraram no
mundo online e nos e-commerces a oportunidade

24
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(nformagées do Setor

ideal para niio parar e, além disso, transformar
0s seus negdcios. Ao mesmo tempo em que
conseguiram facilitar o acesso ao consumo
de produtos e servicos para todos, a qualquer
hora e em qualquer lugar.

As categorias que tiveram o maior crescimento
em volume de compras foram: Alimentos e
Bebidas (aumento de 294,8% em relacdo
a abril de 2019); Instrumentos Musicais
(+252,4%); Brinquedos (+241,6%); Eletrdnicos
(+169,5%) e Cama, Mesa e Banho (+165,9%).
Segundo a pesquisa, esses mesmos segmentos
confinuardo em alta apés o término da
pandemia.

Agora vamos explicar como se
deu o aumento do consumo do
setor de alimentos e hebidas
durante a quarentena.

Durante a pandemia, o setor de alimentos e
bebidas cresceu cerca de 150%, houve também
um crescimento de 270% nos pedidos online
de estabelecimentos como supermercados,
além do aumento de 85% de pedidos feitos em
aplicativos de entrega que englobam os itens
dessa mesma categoria. Tivemos uma grande
transformacéio: agora, pessoas que antes
compravam exclusivamente em supermercados



(nformagées do Setor

e pequenos armazéns passaram a adquirir os
mesmo produtos diretamente das lojas fisicas
por meio de e-commerces.

Durante a atual pandemia, uma das principais
compras que os brasileiros se obrigaram
a fazer foi o consumo de alimentos mais
sauddveis e daqueles que fortalecem a
imunidade do sistema. Por isso, mesmo com
a grande preocupacio com a economia no
ar, a saide também passou a ganhar mais
destaque na balanca mental das pessoas ao
redor do mundo inteiro.

Segundo estudos da revista Mitel foi constatado
que 36% dos brasileiros consumiram mais
alimentos e bebidas com beneficios para
imunidade do corpo e que ainda 37,5% dessas
categorias de alimentos ganharam forca,
18% passaram a crescer neste periodo, outro
dado levantado é que 15% dos brasilieros
declararam ter comprado alimentos e bebidas
de marcas conhecidas.

Veja a sequir as novas tendéncias que ficardo
mais presentes no setor de bebidas e alimentos
gracas d pandemia:

Restaurantes aumentariio seus
estoques!

Os impactos da Covid-19 nos restaurantes
serdo permanentes. Isso devido ao aumento
do volume dos pedidos para viagem ou
para delivery poderdo ser ainda maiores
que o atendimento presencial nesses
estabelecimentos.

Dessa forma, os restaurantes ferio que
aumentar a sua capacidade de bebidas e
alimentos para atender @ nova demanda,

resultando em estoques maiores e promocdes
assertivas, considerando que os itens deverdo
estar sempre em hboas condicdes para
atenderem aos pedidos.

Aumento de pedidos de
alimentos pereciveis de forma
online!

Uma tendéncia também bastante observada
se refere ao servico de entregas por parte de
supermercados espalhados pelo Brasil. Dessa
forma, o setor terd de possuir mais espaco
para o armazenamento de seus estoques,
como jd mencionamos  anteriormente.

Também viio requerer mais afencdio para
alimentos congelados e pereciveis, que seriio
mais solicitados por usudrios de aplicativos.




Cliente PMG

Bar do Juarez

Fundado em 1999 por Juarez Alves, com a
proposta de oferecer produtos de qualidade
e primeira linha, o Bar do Juarez se tornou
um dos pontos de encontro mais badalados da
cidade de Sdo Paulo em pouco tempo.

Ao ser questionado em respeito aos diferenciais
da empresa, o Sr Juarez indica que um dos
pontos mais importantes é selecionar produtos
e marcas desde uma central de compras que
faz um processo de triagem com as marcas e
produtos selecionados, sempre priorizando a
qualidade da matéria prima de todos os seus
pratos, que séo pra ld de variados.

Com um carddpio que possui mais de 200
produtos entre pratos, petiscos, saladas,
sobremesas e bebidas, o Sr Juarez destaca que
esses produtos estiio devidamente estocados,
para que eles ndo percam a qualidade, além de
que o bar conta com a visita permanente duas
vezes por semana de nutricionistas, e que a
estocagem dos produtos é realizada conforme
as orientacdes do proprio fornecedor.

0 bar do Juarez recebe em média 35 mil
clientes, que sempre voltam satisfeitos com
o carddpio que é diversificado e diferenciado,
mas o destaque vai para a Picanha e feijoada,
prafos que sio especialidade da casa e
queridinhos da freguesia.




Cliente PMG

Reza Pizza Bar

Inaugurada em Agosto de 2014, com o
propdsito de oferecer aos clientes da regido
um ambiente agraddvel, com um carddpio
diversificado e pizzas feitas artesanalmente
no forno a lenha com ingredientes de primeira
qualidade.

0 Reza Pizza Bar tem como diferencial
0 descanso de 24 horas da massa e a
utilizaciio de farinha ltaliana, acompanhada
de ingredientes de qualidade. Nossos
produtos siio previamente festados e assim
selecionamos para depois serem incluidos em
nossas receitas.

Nosso carddpio contempla de Pizza e Esfihg,
com mais de 80 opcdes de sabores elaborados
em cima de frés tipos de massa: tradicional,
integral e italiana.

Para garantir que os nossos produtos tenham
qualidade, realizamos as nossas compras
semanais e efetuamos o porcionamento dos
insumos para que eles ndo percam a qualidade
quando vai producdio até a chegada ao cliente.
Mensalmente, atendemos em média 1800
dientes, que sempre voltam!




DEPOIMENTO

“Foi uma grande surpresa quando conheci a PMG. Queria mostrar o
quanto sou capaz de vencer uma luta. Estou com quase 17 anos
nessa grande empresa, onde entrei uma pessoa sem experiéncia e
hoje sou um grande profissional na minha drea. Aprendi o que
muitos profissionais formados em grandes faculdades ndo
aprenderam nunca e tenho uma grande gratiddo para com a PMG e
toda sua equipe devido a isto. Empresa de qualidade e com nome
reconhecide no mercado como uma das melhores distribuidoras
que existe no estado de S&o Paulo, preccupada com o crescimento e
desenvolvimento, diferenciando-se de todas as outras do mercado.
Onde a PMG vai parar ndo sei, pois ela s cresce, mas quero estar
com a PMG onde quer que seja, serm medo de estar |G no topo. )

Leandro Lima - Representante PMG

A PMG & sem sombra de dlvidas um importantissimo canal para
fazer com que a indastria chegue mais préximo do Food Services.
E uma enorme satisfag@o para a Pif Paf té-los como parceiro de
negdcios, pois sabermos da forga que o time de vendas dessa
empresa representa e o quanto assim como nds, a PMG estd
sempre em busca do melhor para atender os seus clientes.

Muito obrigado pela forte parceria que estamos construindo!!!7 ¥

Agnaldo Leal - Coordenador de vendas - PIF PAF/FRICASA

Nos da Kraft Heinz, temos como objetivo tornar a vida de nossos
clientes mais deliciosa e a PMG & um dos nossos grandes parceiros
para tornar esse objetivo realidade! A cultura profissional e
eficiente da distribuidora, tem nos ajudado a construir juntos uma
parceria solida e duradoura que ja completa 15 anos em 2021.
Agradego a confianga, prontiddo e compreensdo de todo o time
comercial, marketing e administrativo. Vamos juntos para mais
recordes em vendas em 2022111 7§

Nathalia Vital de Souza
Gestora de Distribuidores Food Service - Kraft Heinz




DEPOIMENTO

kksou colaborador PMG, desde de 2010. Nesses anos
acompanhei o crescimento e a evolugdo da empresa, nas
areas de armazenamento, distribui¢do, integragdo dos
motoristas, departamento comercial e em outras dareas
também. Ver toda essa evolugGo me deixa mais feliz em
trabalhar numa empresa que visa ser referéncia no mercado
de food service.
Desde ja agradego por toda confianga e oportunidade que
me deram. §y

Anselmo Chanquini - Agregado PMG

kkeu entrei na PMG aos 19 anos como aprendiz, gragas a equipe
incrivel com a qual trabalho e a empresa que me
proporcionou muitas oportunidades, eu consegui crescer
rapidamente e continuo evoluindo a cada dia. A corporagdo
e seus colaboradores me ajudam diariamente a evoluir e ser
uma pessoa melhor, além de ajudarem a me estabelecer
como um excelente profissional no mercado de trabalho. Sou
extremamente grato ao time no qual sou inserido e a todos
com quem trabalho. ¥y

Francisco Caetano da Silva Neto - Assistente de Compras PMG

“D sucesso das parcerias no mercado corporative &
aglcangado quando se consegue fortalecer e alavancar
marcas e produtos.

Participamos a quase 10 anos da histdria da PMG e podemos
comemorar juntos o crescimento dos nossos negodcios,

W destacando o importante papel logistico que o time PMG

desempenha nos segmentos que juntos atuamos. )

Eder Desconsi CEQ - H.E. Inddstria e comércio de laticinios LTDA
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